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DESCRIPCIÓN COMERCIAL  

Barra de sellado doble de 320 mm. 
Equipada con bomba Busch de 12 m³/h. 
Control de vacío por sensor.

 Powered by Busch.
 Control del vacío por sensor.
 
 Panel de mandos digital.
 Panel equipado con display que indica el porcentaje exacto de 
vacío.
 Pulsador “pausa” para el marinado de alimentos.
 
sensor.
 
 
 Programa de sellado de bolsas.
 Descompresión en varias fases.
 Vac-Norm ready con descompresión automática.
 
empaque embutida.
 Tapa amortiguada transparente.
 Programa dry-oil para el secado de la bomba
 Contador de horas para cambio de aceite.
 Sistema de seguridad con protecciones por fallo de vacío.
 

INCLUIDO
 Plancha de relleno

OPCIONAL
 Soporte para empacar líquidos  Planchas de relleno adicionales

ACCESORIOS
 Conjunto plancha relleno  Soporte líquidos

ESPECIFICACIONES
 

 
 

 

 
 
 

 
 
 

 

Dimensiones del embalaje 
 

MODELOS DISPONIBLES

* Consulte para versiones especiales



Proyecto

Ref.

Aprobado
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